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80th Anniversary Charity Lunch
Spring Moon
Sunday, 9th November 2008
Menu
點心拼盤
点心盛り合わせ
Spring Moon’s dim sum combination
	甜豆龍蝦餃
スナップえんどう入り

ロブスター蒸し餃子
Steamed lobster dumpling
with honey beans
	原隻鮑魚燒賣
あわびしゅうまい
Steamed siu mai with abalone
	蜂巢鵝肝芋角
フォアグラとタマネギ入り
タロイモのコロッケ
Deep-fried taro puff
with foie gras and onion


鮮蟹肉灌湯餃
蟹肉入りスープ餃子
Crabmeat dumpling in supreme soup
蔥花醤油煎班柳
ハタの切り身とねぎの醤油炒め
Pan-fried garoupa fillet with spring onions and soy
沙爹露笋牛柳卷
アスパラガス入りのビーフヒ巻きサテイソースの煮込み
Stewed beef rolls filled with asparagus in satay sauce
魚翅銀芽炆米
フカヒレともやし入りビーフンの煮込み
Braised rice vermicelli with shark’s fin and bean sprouts
生磨蛋白杏仁茶
卵白入り杏仁しるこ
Sweetened almond cream with egg white
1,928.00 net
四位用 / 4人前 / for four persons
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