Opus One Dinner at The Peninsula Hong Kong
Thursday, 23 April 2009

Terrine de pigeonneau de Bresse fumé au céleri et foie gras,
salade de betterave
Layers of smoked Bresse pigeon
with celeriac and goose liver, beetroot salad

Opus One, Robert Mondavi & Baron Philippe de Rothschild 2005

&

Combinaison d’asperges blanches
White asparagus combination

Opus One, Robert Mondavi & Baron Philippe de Rothschild 1995

Magnum

&

Filet de rouget de roche aux oursins et légumes Provencales
Pan-fried red mullet with sea urchin and Provencal vegetables

Opus One, Robert Mondavi & Baron Philippe de Rothschild 2001

&

Selle d’agneau des Pyrénées rotie et son épaule confite, a
pommes de terre a la créme
Roasted Pyrenean lamb saddle and shoulder confit
with creamed potatoes

Opus One, Robert Mondavi & Baron Philippe de Rothschild 1986

Magnum

&

Chocolat Valrhona aux figues
Valrhona chocolate with figs

Torbreck, The Bothie 2005

&

Moka ou thé Peninsula
Mocha or Peninsula tea

Petits fours

HK$ 3,188 subject to 10% service charge per person



